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Getrdanke

o1. Espressobar

Espresso

einfach, doppelt, macchiato
Americano
Cortado
Cappuccino

Flat White

Latte

Mocha Latte

Extras

Pflanzenmilch
Mandel, Hafer oder Kokos

Haus gemachter Sirup

Haselnuss, Praline, Vanille oder Karamell

Hausgemachte Chantilly

10
13
13
14

15



0z. Iced bar
Cold Brew

Cold Brew Latte
Cold Brew Mocha
Cold Brew Orange
Iced Espresso Orange
Iced Cappuccino
Iced Latte

Iced Mocha Latte

Extras

Pflanzenmilch
Mandel, Ha_fcr oder Kokos

Hausgemachter Sirup

Haselnuss, Praline, Vanille oder Karamell

Hausgemachte Chantilly

14
15
16
I5
14
14
5
16



03. Ohne Kaffee
Heifle Schokolade

Matcha Latte
Iced Chocolate
Iced Matcha Orange

Iced Matcha Latte

Extras

Pflanzenmilch
Mandel, Hafer oder Kokos

Hausgemachter Sirup

Haselnuss, Praline, Vanille oder Karamell

Hausgemachte Chantilly

04. Detox

Gruner Detox aus Lima

Gurke, griiner Apfel, Minze, Spirulina & Zitrone

Sonnen-Detox

Orange, Karotte, Ingwer & Zitrone
8 £

Rosa Detox

Rote Bete, roter Apfel und Zitrone

14
15
14
16

15

I2

I2

12



o5. Klassische Erfrischungen

Hausgemachter Sirup, stilles oder I
sprudelndes Wasser

hl‘l”bc(”‘(’, (@) 17(’(’7"(’, TO[Cﬁ‘iiCIH(’ Od(’}‘ passio”s/ﬂvru(:hf

Rosa Limonade 13

Zitrone und rote Friichte

Tropische Limonade 13

Zitrone, Mango und I'JLISSZ'OI‘L\‘fTUC]‘lE

Frisch gepresster Orangens aft 10

06. Tee & Aufgiisse

Tee "La Fidelia"© 12

chai de los apus, delirio de amor, leuchtendes zitronengras

)
geliebte kamille, kakaowolken, himmlische nuna, heiliger
dschungel, versuchung der anden

Hausmischung Schwarzer Tee 14

Eistee 12

Griiner Tee, Zitrone & rote Friichte

o7. Die Essentials

Sprudelwasser 10
Mineralwasser 10
Coca-Cola 10

klassisch oder zuckmjﬁ‘ci

Inca-Cola 10

klassixch Od(’]” OI’H'IC ZUC;\’CT



Friihstiick &

Brunch

0. I I'l"thtiiCk
Der Klassiker

Auswahl eines Getrdnks von der Karte + 1 Gebéck nach Wahl

Der Bonjour

Auswahl eines Getrinks auf der Speisekarte + 1 Gebéck nach
Wahl + 1 Orangensaft

Der Continental

Wahl eines Gerrdnks aus dem Menii + 1 Gebédck nach Wahl + 1

Omngenmﬁf +1/2 Baguette mit Butter

Das Franzosische Friihstiick

3 Eier nach Wahl (fifanZ()’sisch@s‘ Omelett, Spiegeleier oder

Riihrei) + Schinken + 1/2 Baguette mit Butter

Extras

Franzosische Konfitiire "Bonne-
Maman"@

Erdbeere, Brombeeren oder Pfirsich

22

30

35



02. Brunchs
Nur giﬂtig

Freitag, Samstag oder Sonntag von 9 Uhr bis 15 Uhr
O O O

1 Person
réstkartoffeln, schinken, 1 ei nach wahl, obstsalat, 1 getrink
nach wahl, 1 viennoiserie nach wahl & 1 frisch gepresster

orangensaft.

2 Personen:

Réstkartoffeln, Schinken, 2 Eier nach Wahl, Obstsalat, 2
Getrédnke nach Wahl, 1 Viennoiserie nach Wahl, 1/2 Baguette

& 2 frisch gepresste Orangensdifte.

Extras

Franzosische Konfitiire "Bonne-
Maman"@

erdbeere, brombeeren oder pfirsich

47

8o



H erzhaft

or. Salate

Pariser Salat

Salat, Schinken, Ei, Emmental & rohe Champignons

Monsieur Seguin Salat

=
4

Rucola, Ziegcnkéisc—(ﬁ‘outons & ( hcrrymmatcn

Nigoise Salat

Salat, Thunfisch, Ei, Oliven, Chcrrytmmwcn, Gurke &
Sardellen

Hihnchen-Salat

Salat, Hihnchen, Speckwiirfel, Gruyére, Croutons &

hausgemachte Caesar-Sauce

Extras

Genuss

Huhn, Schinken, Thunﬁsch oder harfgckochfcs Ei

Kise

em mcntalcr OCZC?’ ZngandSC

20

20

20

21



o2. Sandwiches (1/2 Baguette)

Parisien

Schinken, Butter & Cornichons

Parisien gourmand

Schinken, Butter, Emmental & Cornichons

Normand

Schinken, Butter, Brie, Dijonsenf & Cornichons

Jurasien
Schinken, Butter, Morbier, Dijonsmf nach alqﬁ‘anz(ﬁsisc/m* Art

& Cornichons

Lyonnais

luftgetrocknete Wurst, Butter & Cornichons

Nicois

Thunfisch, hartgekochtes Ei, Tomate, Salat & hausgemachte

Mayonnaise

Cocorico

Hiéhnchen, Tomate, Salar & Hausmayonnaise

Cocorico Gourmand

Huhn, Bacon, Tomate, Salat, hartgekochtes Ei & hausgemachte

Mayonnaise

Monsieur Seguin

Ziegenkdse, Rucola, Walniisse & Honig

Monsieur Seguin gourmand

ziegenkdse, huhn, cherrytomaten, rucola, walniisse, & honig

Extras
Genuss

Huhn, Schinken, Thunfisch oder hartgekochtes Ei

Kise

emmen ELllCI‘ oa’cr zicgcnkc'isc

Schiissel Salat des Tages

7

18

20

20

9

9

18

21

9

21



03. Kleiner Appetit
Uberbackener Croque-monsieur 17

Toastbrot, Schinken, Butter & Gruyérc

Croque-Madame 21

Croque-Monsieur mit Kdse iiberbacken + 1 Spicgc/ci

Quiche lorraine mini 13

Emmental & Spcc/cwihfc/

Sylvette Salat 23
Schichesalar aus gc/(och ter roter Bete & Z icgcnkc’isc &

gerdsteter Sesam

04. Aperitif

Franzosische Kiseplatte 40
Gemischte Platte: franzosischer 45

Kise & Aufschnitt

Kéise und Aufschnite



Sti

o1. Patisserie

Schokoladentartelette, Salzbutter-
Karamell

Tartelette mit roten Friichten
Paris-Brest
Schokoladen-Eclair
Kaffee-Eclair

Karamell-Eclair
Zitronen-Baiser-Tartelette
Creme bralée
Pistazien-Creme brtlée

Mousse au chocolat

60 % Schokolade (aus '[hmpom) oder 80 % Schokolade (aus

Ayacucho)
)

Macaron (x1)

Schokolade, Salzbutter-Karamell, Himbeere, Zitrone, Vanille

oder Pistazie.

Extras

Hausgemachte Chantilly

18

18
19
18
18
18
18
17
17
16

6



o> Feingebick

Croissant mit Butter
Schokoladencroissant
Rosinenschnecke

Madeleines aus Commercy (x2)
Cannelé aus Bordeaux (xr)
Chouquettes (x6)

Baguettebrot

03. Gesunde Auswahl
Obstsalat

Erdbeeren, Himbeeren, Blaubeeren, Ananas, Passionsfrucht,

roter ["ruc/ltsirup & Minze

Schale mit ]oghurt und Friichten

Erdbeeren, Himbeeren, Blaubeeren, Chiasamen & Honig

A¢ ai-Fruchtbowl

Acai, Bananen, Erdbeeren, Himbeeren & Blaubeeren

Extras

Granola

o4. Genussmomente

Cafeé gourmand

5 Mini-Desserts & 1 Getrdnk nach Wahl

Das siifle "Tea Time" der Maison fiir
2 Personen
etrdnke nach wahl

5 mmzrdusufs, 3 macarons & Zg

Das siiﬁ—salzige "Tea Time"-
Angebot des Hauses fiir 2 Personen

5 Mini-Desserts, 4 Mini-Quiches & 2 Getrdanke nach Wahl

10

IT

12

10

17

17

18

35

65
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